
Lola rosé Région 
Côtes de Gascogne Sud-Ouest

Nom de la Cuvée
Lola Rosé 

Le mot du vigneron 
Ce vin, à la juste fraîcheur, est indissociable de l'esprit chaleureux du Sud-
Ouest qui l'a produit. 

Le vignoble 
Cépages : Cabernet franc, Merlot, Syrah. 
Type de Sol : Argilocalcaire. 
Rendement : 60 hl/ha. 
Age Moyen des vignes : 15 ans. 
Vendange mécanique. 

Production annuelle moyenne
18 000 bouteilles. 
Degré Alcoolique 12. 
Disponible en 75cl. 

Assemblage
Cabernet franc, Merlot, Syrah. 

Vinification
Sélection des premiers jus après une légère macération, fermentation 
thermorégulée 15°C avant soutirage. 

Élevage sur fines lies en cuve. 

Appréciation gustative 
Ce subtil assemblage de Cabernet franc, Syrah, Merlot vous séduira par sa 
touche florale délicate posée sur des arômes intenses de fruits rouges, sa 
bouche fraîche et sa finale élégante. 

Tenue et conservation – Potentiel de Garde
A boire sur le fruit de préférence avant 3 ans. 

Gastronomie – Accords culinaires 
Servir entre 8 et 10° C. Pour accompagner salade avocat crevette, tarte à la 
tomate, grillade de poisson.

Le mot du vigneron 
Ce vin, à la juste fraîcheur, est indissociable de l'esprit chaleureux du Sud-
Ouest qui l'a produit. 
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